
oアスパラ「遠軽にょっきーず」は
春と夏に収穫する

遠軽町のなかでも昼夜の寒暖差の大き
い「白滝地域」で栽培されているジャガ
イモ。でんぷん価が高めでホクホクと
しており、新ジャガのころから甘みや
風味が強いのが特徴。

北海道家庭学校バター・チーズ工房で
は、オホーツク酪農のふるさとから伝統
のバターとチーズを作っている。搾りた
ての牛乳で作ったラクレットチーズやさ
けるタイプのチーズなどがおすすめ。

甘くて栄養豊富なアスパラのブランド
「遠軽にょっきーず」。茎が太く濃厚な
味わいを楽しめる春アスパラは、その
まま焼いてマヨネーズをかけて食べる
のがおすすめ。

「良い蜂を育て、良質の蜜を食べ」を基
本に、家族で養蜂している。天然国産
の良質な「ハチミツ」は、大自然の恵み
をそのまま味わえ、ふるさと納税の返
礼品にもなっている。

「オホーツクジビエ」はヘッドショット・
ネックショットで仕留められ、かつ2時
間以内の工場搬入という厳格な受入基
準をもつ。まったく臭みがなく柔らか
いジビエ肉。

白滝じゃがチーズ

グリーンアスパラはちみつ

エゾシカ肉のジビエ タコスライス
北海道産のタコを新鮮なうちに塩揉
み・ブランチングしスライスしている。
刺身で食べるのはもちろん、カルパッ
チョやサラダ、タコしゃぶなどで、鮮
度をそのままに味わえる。

豊かな大地で育まれた農産品や加工品など、
遠軽町を代表する、おいしい特産品を紹介！

「自分が生まれ育ったふるさと遠軽町に貢献したい！」、「以前、
旅行などで訪れた遠軽町を応援したい！」など、遠軽町を想っ
てくれる方々の気持ちを形にできる仕組みとして、ふるさと納
税寄附金制度がある。遠軽町外に在住の方で、5000円以上
の寄附をして、遠軽町の魅力ある返礼品を手に入れよう。
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みんなの“心”で

 遠軽町に元気を！

oノルディックファームの
アイスクリーム

oGARAKUのレトルト
スープカレー

o白滝じゃが生産部会「じゃがリンズ」の
女性農家さんたち

※詳細（税制上のメリットを
含む）は、公式HPで
確認しよう。

詳しくはサイトを
CHECK！
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